SPECIFIKACE KATEGORII PIV - 2023

Svétlé pivo vycepni - Bohemian Light lager

Svétlé pivo vycCepni mé& nizsi az stfedni plnost, svétlou az
mirné jantarovou barvu. Hofkost je niZs$i aZ stfedni, viné maze
byt slabé esterova, chmelovd a sladova. Vané americkych
aromatickych chmeltti neni akceptovatelna. Uroveri diacetylu
velmi nizkda, dimetylsulfid nezZadouci. V chuti by méla byt
vyrovnana horkost s nizZsi plnosti a vysSsSim ¥izem, hustou bilou
pénou, pripustna je obilna a kvasnicéna chut.

Pivodni stupriovitost 9,00 - 10,99 % hm.
Obsah alkoholu 2,75 - 4,50 % obj.
Hofkost 15 - 25 IBU
Barva 6 — 15 EBC

Bohemian light lagers are straw, gold to light amber color
with dense and rich head. Bitterness is low and medium, well
ballanced with low to medium malt body. Hop flavor is low to
medium-low, deriving from noble type hops. Flavor of aromatic
american hop is not acceptable. Fruity esters and low yeast
flawor is acceptable. Wery low diacetyl aroma, if perceived,
are charakteristic of this style. DMS aroma should be not
perceived.

Original gravity 9,00 - 10,99 °Plato
Alcohol 2,75 - 4,50 % abv.
Bitterness 15 - 25 IBU
Color 6 — 15 EBC

Cesky svétly lezak — Bohemian lager

Cesky svétly lezak charakterizuje vyrovnana st¥edni az vys$si
plnost, svétle zlatd aZz jantarovad barva. Vyznacduje se jemnou,
vyraznou vysSSi horkosti, aroma ZzZateckého chmele ve vini je
vitdno a mizZe byt doplnéno sladovymi, ovocnymi, esterovymi a
slabé kvasniénymi tény. VGné americkych aromatickych chmeld
neni akceptovatelna. Uroveri diacetylu velmi nizka a% nizka,
dimetylsulfid nezadouci. V ¢isté chuti by méla byt vyrazna
vyrovnana horkost se stfedni az vysSsSi plnosti a vysokym ¥izem,
ptipustnad Jje obilna a kvasniéna chut. Kompaktni bila péna
krouzkuje.



Pivodni stupriovitost 11,00 - 12,99 % hm.

Obsah alkoholu 3,50 - 5,50 % obj.
Hofkost 20 - 45 IBU
Barva 8 - 18 EBC

Bohemian lagers are straw, gold to light amber color with
dense and rich head. Bitterness is medium and high, well
ballanced with medium malt body. Hop flavor is low to medium-
low, deriving from noble type hops. Flavor of aromatic
american hop is not acceptable. Fruity esters and low yeast
flawor is acceptable. Wery low diacetyl aroma, if perceived,
are charakteristic of this style. DMS aroma should be not
perceived.

Original gravity 11,00 - 12,99 °Plato
Alcohol 3,50 - 5,50 % abv.
Bitterness 20 - 45 IBU
Color 8 - 18 EBC

Polotmavy lezadk - Semidark lager

Vyrovnana stfedni az vysSSi plnost se sladovou az mirné
karamelovou chuti a jemnou vyrovnanou hofkosti. Karamelova
chut madze byt vyrazna, neméla by vsak dominovat a méla by byt
sladéna se st¥edni hofkosti. Barva tmava jantarova do svétle
hnédé. Stfedni horkost by méla 1ladit s vys$SsSi plnosti.
Pripustnad 3je velmi nizka udroven diacetylu, dimetylsulfid
nezadouci. Pénivost a fiz mohou byt nizsi.

Pivodni stupriovitost 11,00 - 12,99 % hm.
Obsah alkoholu 3,50 - 5,50 % obj.
Hofkost 20 - 40 IBU
Barva 18 - 50 EBC

Bohemian semidark lagers are dark amber to light brown color
with dense and rich head. Ballanced medium and high malt body
with karamel taste is charakteristic. Bitterness is 1low to
medium, well ballanced with karamel malt body. Fruity esters
nad low yeast flawor is acceptable. Wery low diacetyl aroma,
if perceived, are charakteristic of this style. DMS aroma
should be not perceived.

Original gravity 11,00 - 12,99 °Plato
Alcohol 3,50 - 5,50 % abv.
Bitterness 20 - 40 IBU

Color 18 50 EBC



Tmavy lezadk - Bohemian dark lager

Tmavy lezak ceského typu je charakterizovan strfedni az vysokou
plnosti s nasladlou sladovou, karamelovou az prazenou chuti.
Barva tmavohnéda, miZe byt <&ernd. St¥edni horkost by méla
ladit s vyS$SSi plnosti. Pripustna je velmi nizka dqroven
diacetylu, dimetylsulfid nezadouci. Pénivost a fiz mohou byt
nizsi.

Pivodni stupriovitost 11,00 - 12,99 % hm.
Obsah alkoholu 3,50 - 5,50 % obj.
Hofkost 15 - 35 IBU
Barva 50 a vyse EBC

Bohemian dark lagers are dark brown to black color with dense
head. Medium to high body with malt, karamel and roasted
taste. Bitterness is low to medium should be ballanced with
body. Fruity esters nad low yeast flawor is acceptable. Wery
low diacetyl aroma, if perceived, are charakteristic of this
style. DMS aroma should be not perceived.

Original gravity 11,00 - 12,99 °Plato
Alcohol 3,50 - 5,50 % abv.
Bitterness 15 - 35 IBU
Color 50 and above

PSenic¢né pivo svétlé i tmavé

PSeni¢éné pivo se vyznacuje jemné sladkou sladovou chuti s
vyraznym kvasniénym a ovocnym (banan, citrusy, hrebicek,
koriandr ¢&i vanilka) aroma s nékdy aZz fenolovymi ¢i nakyslymi
tény. Horkost Jje nizkad a neméla by rusSit chlebnatou plnost
piva. Barva prevazné svétla, bilo 2zlutd u piv s vysSsi
stupriovitosti mtiZe byt az hnédad. Pfi varianté polotmavého
pSeniéného piva mize byt barva vys$SsSi a chut s nadechem
karamelu. Zakal a obsah kvasinek v pivu je vysoky. Pénivost a
¥iz vysoké.

Podil sladované psSenice minimalné 30 % sypani
Pivodni stupriovitost 9,00 - 16,99 % hm.
Obsah alkoholu 3,50 - 7,50 % obj.
Hofkost 6 — 20 IBU

Barva svétlé pivo 6 - 15 EBC

polotmavé a tmavé pivo 15 90 EBC



Svétla, spodné kvasena piva silna

Plné télo s dobfe vyrovnanou horfkosti a vysSsSim obsahem
alkoholu, ktery by nemél v celkovém vjemu dominovat. Chmelova
viné mizZe byt vyraznad s kvasniénymi, ovocnymi a esterovymi
tény. Barva zlutéd jantarovad az polotmava. Pripustna je velmi
nizka duroven diacetylu, dimetylsulfid nezadouci. Pénivost a
riz vysoké.

Pivodni stupriovitost 13,00 - 15,99 % hm.
Obsah alkoholu 5,00 - 6,50 % obj.
Hofkost 15 - 45 IBU
Barva 10 - 30 EBC

Polotmava, spodné kvasena piva silna

Vyrovnanad vysoka plnost se sladovou az mirné karamelovou chuti
a jemnou vyrovnanou horkosti. Karamelovd chut mazZe byt
vyrazna, neméla by vsSak dominovat a méla by byt sladéna se
stfedni horkosti a alkoholem. Barva tmava jantarova do svétle
hnédé. Stfedni horkost by méla 1ladit s vys$SsSi plnosti.
Pripustnad 3je velmi nizka udroven diacetylu, dimetylsulfid
nezadouci. Pénivost a f¥iz mohou byt nizsi.

Pivodni stupriovitost 13,00 - 15,99 % hm.
Obsah alkoholu 4,80 - 6,50 % obj.
Hotkost 20 - 40 IBU
Barva 30 - 60 EBC

Tmava, spodné kvasSena piva silna

Silnad piva tmava jsou charakterizovdna vysSsi plnosti se
sladkou sladovou, karamelovou az prazenou chuti. Barva
tmavohnédad, miZe byt cernd. NizZsi aZz stfedni horfkost by méla
ladit s vyssi sladkosti. Prfipustna Jje velmi nizka daroven
diacetylu, dimetylsulfid nezadouci. Pénivost a ¥iz mohou byt
nizsi.

Pivodni stupriovitost 13,00 - 15,99 % hm.
Obsah alkoholu 4,70 - 6,00 % obj.
Hofkost 15 - 60 IBU

Barva 60 a vice



10.

11.

New England IPA - NEIPA

NEIPA se vyznacduje svétle zlutou az ZzZlutou barvou s vysokym
bélavym zakalem kvasnic a ovesnych ¢&i psSeniénych sladd. Viané
je charakteristicky ovocna (mango, merunky, broskve, citrusy,
ananas) se silnym chmelovym aroma za studena chmeleného piva s
pouzitim aromatickych zahraniénich chmeld (USA, New Zealand,
Némecko atd.). Nicméné aroma by nemélo byt pryskyr¥icné, ale
spise ovocné. Chut je opét vyrazné ovocnad se sametovou st¥edni
az vysSsSi plnosti. Horkost Jje pocitové nizka, neagresivni a
neméla by rusit chlebnatou plnost piva. Diacetyl a
dymethylsulfid jsou nepripustné. Zakal a obsah kvasinek v pivu
je vysoky. Pénivost a ¥iz vysoké.

Pivodni stupriovitost 13,00 - 16,99 % hm.
Obsah alkoholu 5,00 - 7,50 % obj.
Hofkost 20 - 60 IBU
Barva 6 — 14 EBC

Super silnad spodné kvasena piva

Velmi silné plné télo s dobrfe vyrovnanou hofkosti a vysokym
obsahem alkoholu, ktery je jiz v chuti i wvani vyrazné znat.
Pouzité kvasnice spodniho kvaSeni. Pouziti sladovanych i
nesladovanych surovin 3je povoleno. Chmelova viné mGzZe byt
vyraznd s kvasniénymi, ovocnymi a esterovymi tény. Barva
jantarova, polotmava az tmava. Pripustnad je velmi nizka uroven
diacetylu, dimetylsulfid neZadouci. Pénivost a ¥iz nizké.
Hodnoti se p¥edevsim harmonie jednotlivych chutovych slozek.

Pivodni stupriovitost 16,00 a vyse % hm.
Obsah alkoholu 6,50 a vySe % obj.
Horkost 15 - 80 IBU
Barva 15 a vice

Piva Pale Ale

Pale Ale je tmavé zlaté azZz bronzové barvy a vyznacduje se
zemitou chuti s bylinnym charakterem anglického chmele.
Zemity a chmelovy charakter se projevuje ptedevsim
v doznivani chuti. Hofkost je stfedni az vysoka se znatelnym
aroma. Stredné plné sladové télo s mirné karamelovou chuti a
stfedni az silnou ovocné esterovou chuti. Diacetyl a
Dimetylsulfid midZe byt pfitomen pouze ve velmi nizké
koncentraci. Stejné tak chladovy zakal Jje zjevny pouze pri
velmi nizké teploté.

Pivodni stuprniovitost 10,00 - 13,99 % Plato
Alkohol (% vol.) 4,00 - 6,00 % obj.
Hotkost 20 - 40 IBU

Barva 10 - 28 EBC



12.

13.

14.

Piva India Pale Ale

India Pale Ale mizZe byt svétle zZluté azZ tmavé médéné barvy.
Vyznacuje se predevsim intenzivni chmelovou vdni a vysokou
horkosti  amerického, anglického ¢i jiného aromatického
chmele. Zemity a chmelovy charakter se projevuje predevsim
v doznivani chuti. Horkost Jje vysokda az velmi vysoka s
vyraznym aroma, které je hlavni dominantou. Stredné plné
sladové télo s mirné karamelovou chuti a st¥edni az silnou
ovocné esterovou chuti. Diacetyl a Dimetylsulfid mizZe byt
pfitomen pouze ve velmi nizké koncentraci. Chladovy zakal je
ptipustny.

Pivodni stupriovitost 14,00 - 17,99 % Plato
Alkohol (% vol.) 5,50 - 8,50 % obj.
Hofkost 40 a vice IBU
Barva 10 - 40 EBC

Kysela piva

Kysela piva raznych styld (Weisse, Gose, Lambic, Sour
Ale) jsou svétlé az polotmavé barvy s vyraznym aroma ovocnych
esterd, pripadné mohou byt ochucena ovocem, vinem nebo
kofenim. Kyselost organickych kyslin je déana bud spontannim
kvasenim, nebo pouzitim kultury laktobacilq, nebo
bretanomyces a méla by byt vyvazena se sladovym télem a
mirnou jemnou hofkosti. Chmelové aroma a horkost slabé az
velmi slabé. Diacetyl a DMS nepripustné, chladovy =zakal
ptipustny.

Pivodni stuprniovitost 10,00 - 15,99 % Plato
Alkohol (% vol.) 3,00 - 9,00 % obj.
Hofkost 5 - 40 IBU

Barva 4 - 40 EBC

Super silna svrchné kvasSena piva

Super silna svrchné kvasSend piva Jjsou tmavé zlaté az
cernohnédé barvy a vyznacuji se zemitou chuti s bylinnym
charakterem anglického ¢&i amerického chmele. Zemity a
chmelovy charakter se projevuje predevSim v doznivani chuti.
Hofkost je st¥edni az velmi vysokda s intenzivnim aroma. Plné
sladové télo s chlebovou az karamelovou p¥ichuti a stfedni az
silnou ovocné esterovou chuti. Diacetyl a Dimetylsulfid jsou
nepripustné. Chladovy zakal je bézny.

Pivodni stupriovitost 16,00 a vysSe % hm.
Alkohol (% vol.) 6,50 a vyse % obj.
Horkost 20 a vysSe IBU
Barva 20 a vyse EBC



15.

Piva Stout

Barva Jje syté cerna. Zpocatku lehce karamelovad viné s
typickymi tény suché prazené horkosti v zavéru. Suchy prazeny
charakter chuté i +vGné se dosahuje pouzitim prazeného
jeémene, ktery v kombinaci s praZenym sladem dava stoutu tu
spravnou kavovou chut. Nizsi kyselost mize byt znatelna,
chmelové aroma a chut nesmi byt znat.

Suchy stout mé& velmi lehké télo s minimdlnim vlivem esterd a
diacetylu, které v zadném ptipadé nesmi ptekryvat
charakteristickou vysokou hofkost prazZenych sladd a jecmene.

Cream Stout - schazi pripalena hotkost, kterd je nahrazena
vysokou plnosti. Hlavni dojem by mél byt sladky a plny.

Oatmeal stout - oves v sypani se projevuje pEfijemnym,
bohatym, plnym a Jjemné hladkym charakterem, kavové aroma
prazeného jecémene a aroma prazeného sladu. Vysledny dojem ma
byt jemné hebky ne horky.

Pivodni stuprniovitot 13,00 - 18,99 % Plato
Alkohol (% vol.) 5,00 - 9,00 % obj.
Hofkost 30 - 50 IBU

Barva 80 a vice EBC



Zpusob degustaéniho hodnoceni pro rok 2023

10 komisi
SlozZeni: vedouci komise + 4 ¢lenové = 5 degustatord v komisi
Celkem 50 degustatord + 7 nahradnikid

Degustuje se konsensudlnim zpusobem tzn., Ze komise se musi
shodnout na prvnich tf¥ech pivech (bez urc¢eni poradi) a ta potom
postupuji do dalsiho kola. Pouze ve findle musi komise stejnym
zpusobem urcéit poradi prvnich péti piv.

U ¢tyf nejobsazenéjsSich kategorii bude finadle posuzovat odborna
komise vybrand zpravidla z nezavislych degustatori.

Zacatek degustace je jiz v patek 24.3.2023 od cca 18:00 a v sobotu
25.3.2023 od 8:30.

PfihlasSeni degustatofi budou vybrani do komisi J. Suraném.

Hlaste se co nejd¥ive na jan.suran@cmsmp.cz

Registrace vzorkd a ucastnikd zacdind jiz ve c&tvrtek 23.3.2023 od
18:00 a pokracuje v patek 24.3. 2023 od 08:00 hodin. Vzorky do
kategorie 4,5,9 a 13, které se podle casovych mozZnosti degustuji
jiz v patek, musi byt doruceny a zaplaceny na uc¢et do &étvrtka nebo
nejpozdéji do patku 10:00 v hotovosti, jinak nemohou byt zarazeny
do souté:ze.

Vzorky (mimo kategorie 4,5,9 a 13) musi byt p¥edany a zaplaceny
nejpozdéji do patku 24. b¥ezna 2023 do 16:00 hod. nebo v tydnu od
20. do 23. btfezna 2023 kuryrem po dohodé s p. Voldfichovou do
Pivovarského dvoru Zvikov, Zvikovské Podhradi 92, PSC 397 01. Pro
kategorii 4,5,9 a 13 je termin dodédni a zaplaceni ¢&tvrtek, nebo
nejpozdéji patek do 10:00. V pripadé, 2ze budete posilat vzorky
kuryrem a platba bude p¥evodem, musi byt castka pripsana na ucet
do stredy 22.3., jinak vzorek nebude zarazen do soutéze.

Strange aromas and tastes

- DMsS - leathery

- American high aromatic hops - old yeast

- Acetone - sulphury

- Solvent like - chlorophenol
- Molasess - grainy

- Phenolic - oxidation

- Sirupy - skunky



